
附件1
	泸州经纬玉阶餐饮服务有限公司招聘岗位要求表

	序号
	岗位名称
	岗位职责
	岗位条件
	招聘人数
	薪酬标准
	用工方式

	1
	厨师
	1.负责门店各类菜品的烹饪工作，熟练掌握各类烹饪技巧，确保菜品口味稳定、符合标准，能够满足顾客的需求。

2.根据营业和预订情况准备食材，确保食材新鲜卫生；按要求储存保管食材，常查库存，处理变质食材；与采购部门沟通，反馈食材情况助其制定采购计划。

3.遵守卫生制度，保持厨房整洁，清洁消毒设备餐具；安全操作厨房设备工具，避免事故，定期检查维护设备，及时报修。

4.和服务员沟通，依顾客反馈改进菜品；协助其他厨房人员工作，营造良好氛围提效率；参与团队培训学习，不断提升自己的烹饪技能和专业知识水平。

5.关注餐饮动态趋势，结合门店特色需求研发新品；调研测试新品，优化配方工艺，保竞争力和受欢迎度

6.对食材的使用情况进行精细化管理，提高食材的利用率，降低菜品成本。
	1.中学及以上学历；有健康证。

2.5年以上大型餐行业炒锅和主管工作经验；有厨房管理的能力和技巧；出色的团队建设和领导能力。

3.拥有较高的烹饪技术，较强的成本管理意识，具备创新和自主研发菜式的能力。
	1
	具体薪酬以面议为准
	劳务派遣
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