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	泸州经纬玉阶餐饮服务有限公司招聘岗位要求表

	序号
	岗位名称
	岗位职责
	岗位条件
	招聘人数
	薪酬标准
	用工
方式

	1
	前厅
经理
	1.协助总经理完善服务标准与工作流程，并监督执行。
2.负责餐厅人员排班、考勤及绩效考核，保障营业时段服务到位。3.统筹餐厅日常管理，协调厨房、前台工作，确保运营顺畅。
4.收集客情需求与市场信息，及时反馈并优化服务与菜品。
5.组织员工做好菜品、酒水推销，控制餐厅成本及物料管理。
6.维护餐厅设施设备，保持整洁完好，及时报修。
7.妥善处理客诉与建议，提升顾客满意度。
8.掌握本地习俗禁忌，规范服务流程，抓好餐前、餐中、餐后管理。
9.落实员工培训与技能提升，定期评估，调动员工积极性。
10.完成公司交办的其他工作。

	1.45周岁及以下，专科及以上学历。
2.形象气质佳，具有1年以上相关工作经验。
3.熟悉门店管理和服务方面的知识，具有熟练的服务技能。


4.有较高的处理门店突发事件的应变能力及对客沟通能力。
5.热爱服务工作，工作踏实、认真，有较强的事业心和责任感。

	1
	具体薪酬以面议为准
	劳务
派遣

	2
	墩子
	1.根据菜单要求，负责食材准备与切配。
2.负责食材验收、储存、保鲜和合理使用，避免浪费，控制成本。
3.每日营业后盘点库存，结合预订情况制定采购计划，保障食材供需平衡。
4.负责简单烹饪任务，如员工餐等基础餐食。
5.负责工作区域卫生整洁，确保食材清洗和工具设备清洁。
6.与厨房其他人员紧密合作，确保厨房运作顺畅。
7.服从领导交办的其他事项。

	1.具有1年以上后厨工作经验。
2.无不良嗜好，身体健康。

3.工作认真负责，服务主动热情礼貌。有较强的事业心和责任感。
4.有熟练的餐饮服务操作能力。

	1
	具体薪酬以面议为准
	劳务
派遣

	3
	勤杂工
	1. 1.负责餐具、厨具、餐盘、碗碟的清洗、消毒、分类存放，严格按清洗消毒流程操作，保持餐具洁净无油污、无水渍，及时回收前厅与后厨用过的餐具。
2. 2.负责洗碗间、后厨地面、灶台周边、下水道、垃圾桶的清洁清理，保持区域干燥无积水、无杂物、无异味，定期擦拭保洁柜、货架，维护后厨环境卫生。
3.协助厨师进行摘菜、洗菜、淘米、泡发干货、简单食材切配等餐前备餐工作，保证食材处理干净、摆放整齐。
4.协助搬运食材、物料，整理仓库与货架，做好食材分类摆放，配合完成原料领用、传递等工作。
5.协助前厅进行上桌、撤桌、收碗、清理餐桌等服务，保障用餐与出餐顺畅。
6.合理使用清洁工具、洗洁精与消毒液，爱护洗碗设备，发现餐具破损、设备故障及时上报。
7.服从后厨管理人员安排，完成临时指派的清洁、搬运、帮工等杂务，下班前做好区域卫生收尾，关闭水电气开关。

8.服从公司的其他工作安排。

	1.身体健康，讲究个人卫生，无传染性疾病。
2.了解基本食品卫生常识，能按要求做好清洁、消毒工作。
3.能吃苦耐劳，手脚麻利，服从工作安排，有团队协作意识。
4.工作认真负责，细心踏实，不偷懒、不推诿，责任心强。
5.能适应餐饮行业工作时间，接受早班、晚班及高峰期加班。
6.具有后厨帮工、保洁相关工作经验者优先。

7.品行端正，无不良嗜好，遵守门店各项规章制度。


	2
	具体薪酬以面议为准
	劳务
派遣



